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INTRODUCAO
1. O palmito no Brasil

O presente artigo visa a dar alguns informes a propésito da produgdo de palmito e sua
industrializacio nos municipios de Iguape e Cananéia, no estado de Sio Paulo. A
idéia de escrever estas notas nos veio de uma viagem que realizamos na regidio, no més de
julho de 1957, com o objetivo principal de coletar dados e fotografias para a Enciclopédia
dos Municipios Brasileiros.

A caréncia de estudos sdbre o palmito no Brasil, determinou a realizacio désse pequeno
trabalho, que longe de ser completo, é o fruto de nossas observacBes na regido, com o fim de
contribuir de algum modo para o conhecimento dessa palmeira e do seu aproveitamento
econdémico ®, PIERRE DEFFONTAINES que percorreu diversas dreas do Brasil, assim se expres-
sou em seu artigo intitulado “A floresta a servico do homem no Brasil”: “a longa estipe
terminal de certas palmeiras fornece o palmito; em muitas regides, os indios se servem
déste broto como de um verdadeiro pao e, se o palmito desaparecesse, haveria miséria,
notadamente entre os Chamacocos do Chaco. O brasileiro também gosta muito déste vegetal
que tem gosto de aspargo, mas é um aspargo de dois ou trés metros de comprimento; em
todos os mercados de legumes de Sdo Paulo e Rio de Janeiro sdo éles vendidos; os busca-
dores ou palmiteiros despojaram literalmente a floresta em tdrno das grandes cidades.
E preciso ir procurd-los cada vez mais longe de auto-caminhéo; comegou-se a fazer conserva
déles e a exporta-lo para a Europa” (In: Boletim Geogrdfico, ano IIL, n. 28, p. 563).

Neste paragrafo DerronTaINEs dd em grandes pinceladas a importincia do palmito
para a alimentagio de certas tribos indigenas, e frisa o crescente exterminio dessa riqueza
vegetal, que didriamente ¢ destruida. E necessdria, portanto, a elaboragio de normas pri-
ticas para o cultivo de palméceas produtoras de palmito doce tdo apreciado na alimentagdo
do homem. Este é consumido fresco, ou ainda enlatado, sendo esta ltima forma, a mais
freqiiente.

Nas selvas da Amazdnia, as palmiceas sdo em grande ntmero, todavia, o caboclo em-
bora conhega a existéncia do palmito, ndo lhe dedica atencfio. Tanto assim, que o experimen-
tado gebgrafo francés PiErre GOUROU, ao tecer comentarios pertinentes a alimentacio das

1 Na elaboragio da presente nota colaboraram na pesquisa bibliogrifica os seguintes colegas:
CapLos GOLDENBERG, Jost Cfsar pe MacarLuAEs ¢ RoBErTo MESQUITA, a quem o autor agradece.

2 Desejamos frisar que as informacbes que encontramos a proposito do- palmito na regiio ora em
tela sdo muito raras. No trabalho intitulado, O Vale do Ribeira de Iguape da autoria de NARCiso DE
MEDEIR0S, Joio FERREIRA pA Cunna e REmNALDO Azzi, no capitulo V dedicado & “Producdo industrial’’,
no item 16 intitulado “Indéstrias extrativas de origem vegetal’”’, encontramos apenas um pardgrafo que
diz: “O palmito, que é industrializado em Iguape, Registro e Miracatu, é de extragio recente naquela
regido, constituindo ponderivel fonte de renda dos municipios citados’ (In: Boletim Geogrdfico, ano VIII,
n.° 85, p. 41). Também pequena é a nota que encontramos na tese de JoZo Dias pa SILVEIRA, que no
item intitulado: “Exploradores da flora’’ diz: Das matas sai a casa, e mais wma infinidade de ele-
mentos de utilizagdo didria, além de mercadorias de exportagio: palmito, madeiras e principalmente, carvido’
in: Baixadas litordneas quentes e tmidas, p. 186. A auséncia de dados pertinentes a esta importante
riqueza vegetal é que nos levou, como frisamos, a escrever sébre éste assunto.
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Fig. 1 — Na presente folo véem-se algumas palmeiras do tipo Euterpe edulis, produtora de
palmito doce, em mata primitiva, nas proximidades de Maringd, no Parand.

(Foto Tibor Jablonsky).
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populagGes rurais da Amazdnia, chama a atencfo para o fato de que os caboclos amazonenses
ndo costumam comer palmitos®, De modo que as Euferpe precatoria que existem em gran-
de quantidade no alto Amazonas, e sio excelentes produtoras de palmito, muito poderiam
colaborar in natura, na alimentagdo do caboclo. (Fig. 1).

Nas 4reas urbanas, embora o palmito nfo seja muito consumido pelo elemento nacional,
¢é de bastante agrado na cozinha dos estrangeiros. O consumo do palmito fresco é grande nas
cidades de Sdo Paulo e Rio de Janeiro. O produto enlatado também nio é muito consumido
no mercado brasileiro, pelo elemento nacional. E preciso que em térno désse produto seja
feita eficiente campanha, a fim de ser mais difundido o seu consumo pelo brasileiro. Natu-
ralmente, que nio se poderd esquecer a influéncia do fator preco neste caso. O palmito é
tido como alimento caro.

A extragdo do palmito enquadra-se presentemente no campo da economia de coleta,
destruindo-se as 4reas de palméceas. Ndo hd, pelo menos por enquanto, a idéia de uma
plantagio sistematica para a industrializacio. E de se esperar, num futuro ndo longinquo,
a falta de matéria-prima, uma vez que estio destruindo nas selvas todas as palmaceas para
a producdo industrial do palmito *,

2. O palmito em Iguape e Cananéia

Quadro natural

Do ponto de vista fisico no trecho da
costa paulista que abrange a zona de tgua-

pe e Cananéia, (fig. 2) existe uma 4rea se-
dimentar, constituida de terracos fliivio-ma-
rinhos de diversas altitudes. A oeste désse
terraceamento  tém-se o©s escarpamentos
montanhosos da serra de Paranapiacaba.
Deve-se também fazer referéncia aos nume-
rosos espordes que chegam ao mar, for-
mando os chamados “costdes”.

A baixada de Iguape-Cananéia consti-
tui a mais vasta planicie quaterniria do 52°  CANANEIR 46

litoral paulfsta, tendo sido entulbada, em Fig. 2 — Area considerada no presente estudo.
grande parte, pelo Ribeira de Iguape. Nela

domina um clima quente e ‘mido, do tipo Af, da classificagdo de KOoppEN, que vai permitir
a cobertura vegetal do tipo florestal.

8 Prerre Gourou “Observagdes geograficas na Amazdnia” (2.0 parte) in: Revista Brasileira de
Geografia, ano XII, n.° 2, abril-junho — 1950 (p. 222). O engenheiro ArLceo MAGNANINI comentando
éste fato nos disse: “Creio ser importante notar que o palmito-doce (mais comumente enlatado) é Euterpe
edulis o que o palmito referido na Amazdnia . Euterpe oleracea e afins utilizadas pelos habitantes como
fonte do *“agai’”’. Talvez a tradicdo indigena estivesse orientada no sentido de que se aproveitasse os
coquinhos (dando sumo e vinho de agai) e ndo para a utilizacio do palmito (que redunda na morte da
palmeira).

¢ GREGORIO BONDAR em seu artigo intitulado . “Palmeiras Oleiferas Nativas do Brasil’> chama a
atencio dos interessados para o fato de que na 4rea de palméceas do Meio Norte, ou mais especificamente
do Maranhdo, estd se fazendo grande destruicio dessa importante palmeira (babagu) produtora de pal-
mito sem que haja aproveitamento econdmico. Diz éste autor: “O babagu possui palmito volumoso e doce,
cujo péso util pode ser avaliado de trds a quatro quilos. O caboclo didriamente aproveita alguns palmitos
para a sua alimentacdio e principalmente como forragem para animais domésticos. Bste aproveitamento nfo
atinge a um por mil. O resto fica no rocado, constituindo pasto para insetos sapréfitas, especialmente
Rhynchophorus palmarum. Perde-se anualmente grande riqueza. Sem prejuizo para o futuro dos babaguais
aproveitando-se apenas palmeiras que devam ser derrubadas, para dar espacamento, poder-se-ia instalar
uma indastria de enlatamento do palmito, cujo consumo é garantido tanto no pais quanto no estrangeiro.
(In Chdcaras e Quintais, vol. 86, n. 6, p. 845).
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A pluviosidade, a umidade e as temperaturas médias podem ser resumidas no seguinte
quadro:

PRECIPITACKO UMIDADE RELATIVA TEMPERATURAS
(mm) % MEDIAS
MESES
Cananéia lguape Cananéia Iguape Cananéia Iguape
Janeiro.................... 245,7 192,3 81 74 25,0 24,6
Tevereiro.................. 218,5 161,3 81 72 25,3 24,7
Margo.........ooooiiiiin 232,6 202,5 81 7 245 24,2
Abril......... ... 134,1 113,1 82 76 22,7 22,7
Maio...................... 129,6 120,2 82 75 20,6 20,7
Junho....... ... .ol 109,6 104,5 83 75 19,2 19,0
Julho............... ..., 103,0 71,6 83 75 18,1 18,0
Agdsto......oo 107,4 80,1 81 76 17,9 18,4
Setembro.................. 128,9 108,1 83 77 19,5 19,2
Outubro................... 161,6 1153 82 79 20,9 20,2
Novembro................. 107,6 110,9 81 73 23,1 22,2
Dezembro.................. 159,4 148,3 80 73 24,0 24,2

O volume de chuva aliado ao alto grau de umidade e também as temperaturas (como
podemos ver no quadro acima) vai explicar o desenvolvimento da cobertura florestal, permi-
tindo condigdes ecolégicas para as palmiceas. JoAo Drias DA SILVEIRA caracteriza bem esta
drea do litoral paulista dizendo: “As condigdes ecolégicas dominantes na regidio sdo favoraveis
ao desenvolvimento da floresta imida (rain forest), na maior parte da baixada. A éarea, pros-
segue o autor, é quente e umida e, durante todo o ano, existe quantidade de 4gua, de calor
e de luz necessarios s plantas. O ritmo da vida vegetal pode ser mantido, sem dificuldades,
e sem longos periodos de repouso. A variedade litologica, ligada & importincia dos depé-
sitos marinhos e fluviais cria, é exato, grande ntumero de ambientes edaficos, mas as con-
dicdes climaticas superam, em geral, ésse fator, com referéncia a fisionomia da vegetacdo.
Apenas em zonas costeiras e nas alagadas predominam as condi¢des locais, para a deter-
minacdo de quadros vegetais especiais. Na verdade, fruto de condi¢bes puramente locais,
tais quadros se apresentam em compartimentos que is vézes alcancam dimensdes apre-
cidveis *’

No litoral paulista, na é4rea compreendida pelos municipios de Iguape e Cananéia, a
vegetagdo primitiva era a frondosa floresta tropical atlintica. Atualmente a devastacéo é feita
em proveito do plantio de bananais.

A vegetacio désse trecho da costa paulista nio é homogénea como poderd parecer a
primeira vista. JoAo Dias pA Smva em sua tese intitulada Baixadas litordneas quentes ¢
timidas distinguiv as seguintes regides de vegetacio segundo os aspectos:

I) Vegetagdo da faixa costeira:

a) Flora das costas rochosas ou *“costdes”
b) Flora das costas arenosas
¢) Flora das regifes encharcadas ou mangues (mangrove)

II) Vegetaciio sébre dunas e restingas consolidadas:

a) Vegetaco das dunas e restingas recentes
b) Vegetacdo sbbre dunas e restingas antigas

5 JoXo Dias pa SiLverra — Baixadas litordneas quentes e dmidas 224 paginas. Sdo Paulo, 1952, (p.168).
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III) Vegetagio das regiGes alagadas
IV) Vegetagdo das colinas e dos terragos

Dos tipos citados por Joio Dias pa SILvEIRA, 0 que nos interessard mais particular-
mente, no presente trabalho, é o da “Vegetaciio s6bre dunas e restingas antigas”. Constitui
essa vegetacdio um tipo de mata fechada e muito semelbante & floresta interior, sendo: “Rica
em espécies intrincadas em muitos trechos; tudo, enfim, mostrando uma evolucio bastante
avangada para climax florestal do tipo da floresta Gmida e quente ™, £ nesta 4rea que as
palmeiras formam extensos bosques. Esse tipo de vegetagio ocorre em solos bem drenados e

3 . k3 . .
sensivelmente mais ricos em himus, que os existentes nas éreas de dunas e restingas recentes.

Joio Dias pa SiLvema ao finalizar o tdpico referente a éste tipo de vegetaciio flores-
tal macica onde ocorre também grande bosque de palmeiras diz: “essa vegetachio das res-
tingas e dunas antigas se nos afigura como estigio mais evoluido da sucessdo para o climax
florestal do interior” (Op. cit. p. 179).

A mata recobre as terras da planicie, como também os terrenos acidentados do grande
escarpamento litordneo”. Nas matas de Ignape e Cananéia existem aglomeragbes de palmei-
ras, principalmente a jugara (Euterpe edulis), explotadas para o enlatamento de palmito®,
que j4 foi mesmo cognominado de aspargo brasileiro. O palmito &, ne entanto, mais rico
em principios nutritivos, Encerra éle lecitinas, fosfatos e grande quantidade de outros sais
minerais, contendo ainda vitamina A, B e C.

8. Economia de coleta

A extragio de palmito é uma economia de coleta ndo tendo jamais ocorride a idéia de
seu plantio®. O palmito é também chamado de “aspargo brasileiro”, Uma vez esgotada a
mata em palmeiras explotiveis, naturalmente cessa a inddstria, Diz a éste propdsito o
engenheiro-agronomo Amavrr H. pa SILvEmRA que: “Para aproveitar o palmito é necessério
sacrificar a 4rvore, derrubando-a a machado na época apropriada, descascé-la e descabecd-la
e desembaracar o bréto terminal tenro das fdlhas que o circandam, e dos envélucros que o

encobrem”’,

8 Joio Dias pa Siwvema — Op. cit., p. 177.

7 Para maiores pormenores vide: Joio Dias Smvema — Baixadas litordneas quentes e dmidas —
Tese para catedritico de Geografia Fisica da Universidade de S&o Paulo onde se encontra a descricio de
téda a paisagem fisica da baixada do Ribeira de Iguape. Nas paginas 182 e 186 trata também dos pro-
blemas da explotagio da regiio — “O homem e a vegetagfio’.

8 O palmito é a medula, ou melhor, o brbto terminal tenro, antes de aparecer fora do caule, em
diversas palmeiras. Como exemplo podemos citar a jugara ( Euterpe edulis Mart; E. Precatoric Mart, etc.),
coqueiro (Cocos nucifera L.), buri (Diplothemiun caudeesens MART, jeriva {Cocos romanzoffiana Cham)
pati (Cocos botryophofa MarT, vhias attaleas, etc. GreEGORIO BONDAR em seu artigo intitulado “O pal-
mito ¢ o cbeo nos usos culindrios no Brasil’”” diz: “As palmeiras do género aftalea, muito numerosa na
Bahia, e que sio destruidas em grande ntimero, para desocupar o terreno, poderiam ser, na sua totalidade,
aproveitadas; na industrializacio - de Otimos palmitos™ {(p. 1).

£ interessante que se frise aqui as palavras de BonNDam, gue comenta a destruigic de tio importante
riqueza para ceder lugar a outras culturas,

9 Qrecbdrio Bonpar chama a atengdo dos interessados para a industrializagio do palmito no estado
da Bahia e o consecutivo exterminio em virtude das excelentes perspectivas do mercado dizendo: “Serd
necessdrio porém, cuidar oportunamente da plantagio de palmeiras para abastecer regularmente a
indastria” (p. 2).
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Do ponto de vista da composi¢io quimica podemos ver na tabela abaixo que o palmito
¢ mais rico que o aspargo:

Tabela de composicdo quimica do aspargo e do palmito

Quanti- Hidroxide | Proteina | Gordura Cilcio Fosforo Ferro
dade Calorias {de carbono
(ar.) (gr) (gr.) (gr.) (gr.) (ar)) (mg.)
Aspargo Cru.. 100 22,7 3,30 1,80 0,20 0,025 0,039 1,00
----------- \{ Em lata .. 100 20,0 3,00 1,70 0,10 0,021 0,040 1,00
{ J| Cru.. 100 44,0 6,30 3,30 0,60 * * *
Palmito............. \ Em b 100 270 3.25 3.30 — 0,040 0,070 3,60

(FONTE — GuiLeerme Fravco “Tabela de composigiio quimica dos alimentos”.
e o sinal (-) que o alimento ndo possui &te componente).

Do ponto de vista do teor vitaminico o palmito fresco apresenta: 33 UI de vitamina A, 46 mg de B! ou tiamina, 89 mg de B2

ou rihoflavina, 0,716 mg de niacina e 9,7 mg de &cido ascérbico ou vitamina C (Vide: “Tabela do teor vitaminico dos alimentos” de
GuiLaerME Frawco).

O sinal (*) indica que nfo hi dados a respeito

Esta economia destrutiva de coleta acarreta grande instabilidade na producio de pal-
mito. E, dos municipios que ora estamos considerando podemos citar o exemplo de Cananéia
que até o ano de 1952, aproximadamente, tinha uma grande produgio de palmito, enlatada
por trés fabricas. Atualmente existe apenas uma fabrica (“Industria de Conservas Alimenticias
Baeta & Simdes Ltda.””) funcionando esporadicamente, de acérdo com a chegada da matéria-
-prima conseguida. .

Diante de tal situagfo, bem se pode avaliar as incertezas reinantes na industria do
palmito, j4 que os palmitais existentes sdo todos nativos. O palmiteiro ao cortar uma pal—
meira terd de esperar pelo menos seis anos para que se desenvolva outra.

A extragiio de palmito é uma economia de coleta bastante instdvel, e ndo se pode falar
na existéncia de um grupo humano que viva sé de derrubar palmeiras para’extrair o' palmito.
E, em Cananéia, por exemplo, onde a extracdo comegou a se fazer com mais intensidade que
em;lguape, as palméceas estio quase completamente destruidas, nio havendo mais industria-
lizacio em grande escala do produto, no municipio. '

4. Qu“adro geral da producdo

" A produgio de palmito nfio é computada pelo IBGE, de modo que nio se dispdem de
dados quantitativos a propésito déste produto. Gragas as informagdes que nos foram forne-
cidas pelos agentes municipais de estatistica dos dois municipios que ora estamos conside-
rando, Iguape (Sr. Eri Ramos) e Cananéia (Sr. César Sampaio CANTANHEDE) é que po-
demos fornecer alguns dados estimativos da extracdo de palmito.

Produgdo de palmito em Cananéia

: Pr./dazia Volume Valor

ANOS Unidade €r$) Total (%)
1946.......... .. ... Diizia 15,00 5 000 75 000,00
1947 ... ... ... » 15,00 7 000 + 105 000,00
1948, ... ... ... > 20,00 6 000 90 000,00
1949..... ... ... » 30,00 15 000 450 000,00
1950, ... ..., » 30,00 12 000 360 000,00
1951, .. ... ... » 30,00 10 000 300 000,00
1952, ... ... .. > 30,00 8 000 240 000,00
1953 ... » 35,00 9 000 315 000,00
1954 ... ... > 30,00 9 000 270 000,00
1965, ... .. » 40,00 11 600 464 000,00
1956, . ... ... ... » 40,00 12.030 480 000,00
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No quadro vé-se que a produgdo de Cananéia tem sofrido oscilacdes de acdrde
com a maior ou menor extracdo de palmito para a industrializacdo (fig. 3). No periodo de
1946 a 1948 a produgiio total désses trés anos foi de apenas 18000 ddzias de palmito, o
que corresponde a um pouco mais da producio do ano de 1949. A produgio estimada para
1957 superava todas as dos anos anteriores com 16 000 dizias, no valor de Cr$ 640 000,00.
Boa parte do palmito extraido em Cananéia é transportada para mercados de Sio Paulo
principalmente, deixando por conseguinte de ser industrializado no préprio municipio.

llillﬂi

Fig. 3 — Producdo de palmito no municipio de Cananéia (Fonte
— Agéncia Municipal de Estatistica).

Os dados de Iguape nio podem ser comparados aos de Cananéia j4 que os seus totais

nos foram dados em quilos:
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Produgio do palmito em Iguape

ANOS Quantidade (Kg) — brute
1946 ... 400 000
1947 350 000
048 542 000
1949, ... . . 610 000
060, . 630 000
1950 ... 900 000
1952, ... ..o 865 000
1983, ... 1 080 000
1954, ... ... ...l 1 205 060
1985, ... 1 100 000
1956, 1 460 000
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Nesses dados estatisticos notamos um
aumento crescente na produgﬁo de Iguape, 15407
(fig. 4) enquanto no de Cananéia as osci-
lagbes foram varias. Atuvalmente a indus-
trializacdo do palmito estd em franco desen-
volvimento no municipio de Iguape. uzot

14007

12607

980T
5. Industrializa¢do

84077

Em Iguape a maior renda do munici- oot

pio ¢ oriunda da industria do palmito, 5607+
existindo trés fibricas que enlatam o pro-
duto,

4207
2807

Empregam na industrializagio do pro-
duto 0 método Appert que é resumido do
seguinte modo, pelo engenheiro agrénomo

1407

@ ~ @ o ~ o " < w0 ©

5 & & @ & 5 & 8 9 8 %

Amaurt H. pa SILVEIRA: - = = = = - s = =2

, , Fig. 4 — Producdo de palmito do muni-

a) Escolha do material — Convém cipio de Iguape (Fonte — Agéncia Muni-
usar a matéria-prima mais fresca possivel, cipal de Estatistica).

logo apés a colheita. Os palmitos devem ser tenros.

b) Limpeza — Lavar bem para tirar a terra que além de sujar o produto, traz consigo
grande quantidade de bactérias de dificil eliminagfio. Nesta ocasido faz-se a classificacio

s

quanto & qualidade e ao tamanho.

¢) Branqueamento — Consiste em ferver o material durante 10 — 15 minutos em uma
cesta ou pano mergulhado em vidro para evitar o escurecimento. O branqueamento con-
corre para remover os odores desagraddveis, melhorar a cdr, retirar as substincias mucila-
ginosas e facilitar a esterilizagfo.

d) Refrescamento — Consiste em submeter ripidamente o palmito branqueado ao
banho em 4gua fria para aumentar-lhe a consisténcia.

e) Adigdo de salmoura — A adigdo de salmoura, em que o sal entra na proporgio de 2
a 2,5%, deve ser feita as latas, quando o liquido estd em fervura. Fechar, depois, rapidamente,
ou melhor ainda, colocar em banho-maria durante 10 minutos. A adi¢io de um pouco de
suco de liméo, digamos 1/2 limfo para cada palmito, facilitard grandemente a esterilizacio.

f) Esterilizagdo — E feita em latas que sdo herméticamente fechadas. Quando mal pra-
ticada faz com que o produto em decomposicio, estufe e até estoure as latas. A esterilizacio
deve ser praticada em autoclave de 115 a 120° C durante 15 a 25 minutos.

A fébrica de palmito mais importante em Iguape é a Caigara™, com uma produgio
média didria de 4 a 5 mil latas de 1 quilo. Cérca de 40 operarios vivem dos trabalhos do
preparo do palmito Caicara (fig. 5). Também no Parani tem esta fabrica varias filiais locali-
zadas em Maringa, Cruzeiro do Oeste e Antonina. A fébrica de palmito Caicara em Iguape,
enlata palmito para outras companhias como Cica, Armour, Paulete, etc.

A matéria-prima para industrializagio era adquirida em juriho de 1957, ao preco de
Cr$ 65,00 a dizia, no municipio de Iguape (fig. 6). Deve-se aqui acrescentar que cada
palmeira, dependendo da idade, d4 em média 1 quilo de palmito.

As caixas onde sfio acondicionadas as latas de palmito, sio feitas de madeira, impor-
tada do Parani ou mesmo de Santa Catarina.

10 A jndustria do palmito ainda nio mereceu uma boa campanha publicitiria, no sentido de con-

quistar o mercado nacional. Além do mais a industrializagio do produto nfio costuma ser feita com
esmero, de modo que o produto enlatado é bastante heterogéneo. A é&ste propdsito o quimico N. MaravaLuo
assim, se expressou: “Com relacio ao. palmito, temos observado varias marcas no mercado, dentre as
quais bem poucas sio as que se recomendam. A questio técnica deve ser bem estudada, pois a qualidade
é um dos principais fatéres’> (In Revista de Quimica Industrial ano VI, maio de 1937, pp. 162/165).
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Fig. 5 — O palmito é trazido para o fibrica em embarcacbes ou em caminhées. Na presente foto vé-se grande quantidade de pal-
mito que joi traduzido por embarcacdo, para a fdbrica Caigara, no municipio de Iguape.

{Foto do autor)
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Em Cananéia a industrializagio do palmito ji teve grande importincia, existindo vérias
fabricas a semelhanca do que esti ocorrendo em Iguape. Todavia, com a escassez da
matéria-prima, as fibricas foram sendo fechadas. Hoje funcionam esporadicamente quando
conseguem palmito para enlatar,

Fig. 6 — Descascamento da medule da palmeira jucara para o preparo do palmito, na
fabrica Caicara, no municipio de Iguape.

(Foto Tibor Jablonsky)

6. Conclusdo

O palmito é um produto de coleta cuja producfio é bastante instavel. As instalagBes
industriais que dependem de matéria-prima oriunda de coleta como esta, sio precdrias, ja
que sua existéncia também ¢é efémera. Em certas dreas do pais, onde a frente pioneira é por
demais ativa, como no norte do Parani, extensos palmeirais contendo esta preciosa riqueza,
foram abatidos apodrecendo na superficie do solo sem nenhum aproveitamento.

A extracio do palmito é muito importante na economia do municipio de Iguape, como
outrora o féra no de Cananéia. Hoje a industrializacio do produto estd quase inteiramente
abandonada em Cananéia por falta de matéria-prima. Diante déstes fatos s6 nos resta pensar
em cultivar palméceas produtoras de palmito, se desejarmos industrializar éste produto em
futuro, nio muito longinquo.
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